
試飲会開催のお知らせ

１１月２５日（土）に、「イタリアのナチュラル・ワイン」をテーマとした試飲会を開催いたします。

会費がお一人様１,０００円(税込)で、２０名様限定の予約制の試飲会となります。
２部制で時間を区切らせていただきますので、ご都合の良い時間をお選びいただきご予約ください。

１部 14：00〜15：30（10名様）
２部 15：30〜17：00（10名様）

場所：ワインショップフジヰ

【出展予定ワインリスト】
ﾙﾅｶﾞｲｱ ｸﾞﾘｯﾛ ｱｸﾞﾗﾏﾝﾃ ｼﾁﾘｱ 2022
ﾙﾅｶﾞｲｱ ｶﾀﾗｯﾄ ﾏﾝﾄﾞﾘｶﾙﾄﾞ ｼﾁﾘｱ 2022
ﾙﾅｶﾞｲｱ ｼﾞﾋﾞｯﾎﾞ ﾏｶﾞﾝｻﾞ ｼﾁﾘｱ 2022
ﾙﾅｶﾞｲｱ ﾈﾚｯﾛ･ﾏｽｶﾚｰｾﾞ ﾛｼﾞｽﾃｨｯﾗ ｼﾁﾘｱ 2022
ﾙﾅｶﾞｲｱ ﾈﾛ･ﾀﾞｳﾞｫﾗ ｷｱﾗﾓﾝﾃｰｼﾞ ｼﾁﾘｱ 2022
ｾｯﾃ ｸｴｽﾄ･ｴ･ｲﾙ･ｳﾞｨﾉ･ﾋﾞｱﾝｺ 2022
ｾｯﾃ ｾｯﾃ･ﾋﾞｱﾝｺ 2022
ｾｯﾃ ｾｯﾃ･ﾛｻﾞｰﾄ 2022
ｾｯﾃ ｸｴｽﾄ･ｴ･ｲﾙ･ｳﾞｨﾉ･ﾛｯｿ 2022
ｶﾝﾃｨｰﾅ･ﾗｲﾅ ｸﾞﾚｹｯﾄ IGT ｳﾝﾌﾞﾘｱ 2022
ｶﾝﾃｨｰﾅ･ﾗｲﾅ ﾍﾟｽｷｴﾗ･ﾃﾞｨ･ﾊﾟﾁｰﾉ ﾌﾞﾗﾝ IGT ｳﾝﾌﾞﾘｱ 2022
ｶﾝﾃｨｰﾅ･ﾗｲﾅ ｶﾝﾎﾟ･ﾃﾞｨ･ｺﾛﾝﾈｯﾛ IGT ｳﾝﾌﾞﾘｱ･ﾋﾞｱﾝｺ 2022
ｶﾝﾃｨｰﾅ･ﾗｲﾅ ﾍﾟｽｷｴﾗ･ﾃﾞｨ･ﾊﾟﾁｰﾉ ﾛｻﾞｰﾄ IGT ｳﾝﾌﾞﾘｱ 2022
ｶﾝﾃｨｰﾅ･ﾗｲﾅ ｶﾝﾎﾟ･ﾃﾞｨ･ﾗｲﾅ IGT ｳﾝﾌﾞﾘｱ･ﾛｯｿ 2019
ﾄﾞﾐﾆ･ﾃﾞﾙ･ﾚｵｰﾈ ｵﾚﾝｼﾞ ﾅﾁｭﾚﾙ NV
ﾄﾞﾐﾆ･ﾃﾞﾙ･ﾚｵｰﾈ ｳﾞｧﾙﾎﾟﾘﾁｪｯﾗ ﾘﾊﾟｯｿ 2018

≪生産者について≫
●カンティーナ・オルソーニャ（ルナガイア）
欧州最大の自然保護区を有する、イタリア中部・アブルッツォ州に位置する「カンティーナ・オルソーニャ」。
オーガニック農法やビオディナミ農法を実践するイタリア屈指のワイン生産者共同組合で、1964年の設立以来、
有機農法による高品質なワインを造り続けています。
現在、ビオディナミ(デメテール)認証を取得した葡萄畑は360haで、その規模は世界最大であり、世界で最も自
然なワイン造りを行うワインメーカーでもあります。
この、オルソーニャと同じ志を持つシチリアの『BIO GAIA』とのコラボレーションにより生まれたのが、「ルナ
ガイア シリーズ」です。
ビオディナミを取り入れた生産方法を行う農業組合で、エチケットにはUNESCOの無形文化財に登録されている
シチリアの伝統劇が描かれています。



●セッテ
Sette（セッテ）は2017年にGino della Porta（ジノ・デラ・ポルタ）によって、Nizza Monferrato（ニッツァ・
モンフェッラート）に設立されたワイナリーです。
ワイナリー名のSette（イタリア語で数字の7 を意味する単語）は、錬金術の用語に由来しています。セッテとは
「創造的な人」を意味します。到達したい目標、新しいプロジェクトをあったら、すぐに行動したくなってしま
う人のことです。ジノ・デラ・ポルタと共同経営者のジャンルカ・コロンボの二人はまさにこのような性格で、
二人は生来の好奇心に動かされてセッテを設立します。
セッテでは、ナチュラルワインでも揮発酸が高かったり、過度の酸化といったオフのない、テロワールを表現し
た“ファインワイン”を造っています。エチケットもアーティスティックで、デビューと同時にヨーロッパで人気
が沸騰。今、アスティでも最もホットなナチュラルワイナリーです。

●カンティーナ・ライナ
ワイナリー名のライナは最初にサグランティーノを植えた土地の前オーナーの愛称。ウンブリア州にある「イタ
リアの最も美しい村」の一つとして知られるモンテファルコから東に約４kmの小さな集落の中にワイナリーは
現在のオーナーはファブリッツィオの息子で1978年生まれのフランチェスコ氏。彼は2002年にペルージャの大
学で哲学を修め卒業した後に、料理人の道へ。
ウンブリア州のレストランで修業を重ねた後、2005年には調理師免許を取得。約2年間、ミシュラン星付きのレ
ストランで勤務。そして2007年にワイナリーへ加わり畑仕事と醸造学び、現在に至るという変わった経歴の持ち
主。現在は同じ歳で農業と醸造を勉強し、フランチェスコの考える自然な葡萄栽培と醸造、そして理想とするワ
インのスタイルに共感したアンドレア氏との2人が中心となりワイナリーを運営しています。
畑では原則としてビオディナミを実践。化学的な除草剤、殺虫剤などは一切使用していません。銅、硫黄に加え
てイラクサ、トクサ、ビヨウヤナギなどを煎じたものを散布。その他、ビオィナミの調剤である500番と501番
のプレパラシオンを使用。土地本来のエネルギーを正常化、そして活性化を行っています。
収穫は全て手摘み。目指す醸造のスタイルは「自然で栽培され、土地の味が詰まった葡萄を、そのままワインに
変えること」そのため、発酵は野生酵母を使用しSO2も必要最小限に抑えるようにしています。

●フィドラ・ワインズ（ドミニ・デル・レオーネ）
1974年から、昔の農法を体系的にまとめたビオディナミ農法へ転換し、ヴェネト州に限れば、州内で最古の自然
派ワイナリーと言われています。
現当主のエミリオ・フィドーラ氏は4代目ですが、いたずらに規模を拡大せず、ワイナリーの熟練スタッフのみ
で管理できる範囲を守り続けています。
単に畑で自然栽培を行うという近視的な視野ではなく、ブドウが根付く環境全体の循環を学び、理解し、実践す
るという強い志を持って栽培に取り組んでいます。

※お酒のイベントですので、お車でのご来店はご遠慮ください


